




ΠΟΙΟΙ ΕΙΜΑΣΤΕ
Η επιχειρηση μας χωρίζεται σε δύο μέρη, το ένα κομμάτι μας είναι η λιανική πώληση στο φυσικό

μας κατάστημα και το δεύτερο κομμάτι μας είναι η επεξεργασία, η τυποποίηση και η εμπορία

κρέατος σε καταστήματα εστίασης. Το εργαστήριο μας χρησιμοποιεί καινοτόμους μεθόδους

παραγωγής και εξοπλισμού για να παράγει ελληνικά παραδοσιακά προϊόντα, όπως το

χειροποίητο σουβλάκι,  τον χειροποίητο γύρο,   αλλά και μία μεγάλη γκάμα από

κρεατοσκευάσματα. Στα πλαίσια της διατήρησης και της εξασφάλισης της ποιότητας των

πρώτων υλών διαθέτουμε ιδιόκτητες σταβλικές εγκαταστάσεις στις οποίες εκτρέφονται

μοσχάρια και αμνοερίφια. 
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ο HπK ρN YοX ι ι ο ακ ΕΡ

ο HπK ρN YοX ι ι ο ακ ΕΡ
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ΑΝΕΥ ΟΣΤΟΥ
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ΒΕΝΤΑΛΙΑ

ΚΟΠΕΣ
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Λ η Ι ΟΕ Λ Νκ Ια ΟΠ αΔ κοΡ Σα



κΛΥΣο αΒ Ιο ΙχΕ ο οη οΡ Π Ι τ





0,250kg

ΜΕΡΙΔΑ

ΑΠΟ ΣΤΗΘΟΣ

ΑΠΟ ΜΠΟΥΤΙ
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